150 gr

150 g

150 g

1 ks

230 g

0,401

0,401
0,401

0,401

0,401

200 g

200 g

200 g

200 g

150 g

200 g

Studené predjedia

Sunka,syr,zeleninové oblozenie /1,7/

Syrovy narez /7/
[3 dwhy syra,clivy|

Plnena paradajka s mozzarellou /7/

[paradajfamozzarella sunfa,zel.obloZenie

Teplé predjedia

Hrianka so Sunkou a vajcom /1,3/

Grilovany tanierik /3/
[Rlobdsaslanina papiifavajcel

Polievky

Cesnakova s oprazenymi krutonmi /1/
Rybacia polievka

Slepacdia s mdsom a rezancami /1,3/
Domaca kapustova

Ostrokysla polievka

Jedla z hydiny

Kuraci steak s bylinkovym maslom /7/
[Ruracie prsia, bylinfoué maslo|

Kuracie medailéonky s nivou /1,7/
[Ruracie puia, plesnivy syr,|

Kuracie prsia s brusnicami /7/
[fur.prsia frunsnicovo-smotanovd omdChal
Kuraci gordon blue /1,3,7/

[furacie prsia, Sunfa, syi|

Kuracie kusky v zemiak.cestiCku /1,3/
[furnacie prsiaf

Morcacie prsie v slaninkovom kabatiku
[mesacie puia,cravshd slanina bylinfy |

1,70
2,20

1,90

1,40
1,90

1,20
1,50
1,50

2,20
2,40

410

4,55

4,55

4,55

4,60

6,25

an o d dh A



200 g

2500 g

200 g

200 g

200 g

200 g

200 g

200 g

200 g

200 g

200 g

150 g

1 kus

1200 g

Kacacie prsia na grile s viSnovou omackou

[Ratacie prsiayisne |
Pecéena kacica

[na objedndvfu — den vopred|

Jedla z ryb

Losos na masle [7/
[lesas, maslef

Grilovany losos s jogurtovym salatom /7/

Jatjassha tresha |

Jedla z bravcovéeho masa

Panenské tajomstvo /7/

[braui. panenfa , Sunfa, encidn|

Bravéova panenka plnena sus.slivkami /8/
[braui. panentia slivkovo-orechovd emdachal
Brav¢. steak s bylinkovym maslom /7/
[braui. panenta, bylinfové masto |

Bravéova panenka na dubakoch

[braut. panenfia, Cewstvé dubdcifiy |

Bravcéovy gyros /6,7/

[braui. Bufovicatsasify omdchal

Grilované krkovi¢ka

[bravi. Brfiovicha GR.|

Bravéova panenka s kuriatkami

[braut. panenfia, Ruiiatha |

Ciernohorsky rezenn /1,3,7/

[bravt. stefino v zemiakovem cestiChu [

Pecené koleno cca 1400 gr

[bavornshé bravt. Rolena, chiren, feferinfa, duessing|
Pecené rebierka

[bravcoué nebiefia Cilli omdachal

9,70

18,00

9,90

3,33

6,40

6,70

5,90

6,25

5,10

4,55

6,95

3,95

7,50

7,65



100 g

200 g

200 g

200 g

200 g

120 g
100 g
80g

120 g

300 g

350 g
350 g
350 g
350 g

300 g

300 g

300 g

200 g

Jedla z hovadzieho masa

Tatarsky biftek /3/

[pravd svieChovd, pochuting, 3 ks hrianfy|
Pfeffer steak /7/

[pr.svieChovd smotanovd omdlha so zel forenim|
Viedensky steak /3/

[pravd svieClovd, valské ofia, opra‘tend cibulfal
Labuznicky steak /7/

[pr.svieChovd, smatanovd emdcha s dubdafimif
Hovadzie kusky na mede /6/

[pravd svieChovd med sdjovd emdcfa,Cilli |

Bezmasite jedla,cestoviny,Salaty

Grilovany hermelin s brusnicami
Vyprazany syr /1,3,7/

Pochutka z koliby /1,3,7/

[ddeny astiepok: v zemiafiovam cestiChuf
Vypraz. Sampinénovo-syrovy spiz /1,3,7/
Zeleninové rizoto

Hribové halusky /1,3,7/

Penne s kurac. masom a brokolicou /1,3/
Penne so Styrmi druhmi syra /1,3/
Tagliatelle s lososom /1,3/

[tagliatelle grilow.losos pmotancud omdfa|
Grécky Salat

[Cerstud zelenina, ciiula, Cienne alivy, syr Feta|
Miesany salat so syrom /1,7/

[Censtud zeleninamozanella olivovsy oleff
Kuraci Salat

[Ruracie prsia, Censtud zelenina, duessing|

Mucniky, dezerty

Palacinky s ovocim /1,3,7/
[palacinfa s dZemom, avocie, Slakackal

7,00

8,00

8,20

8,90

8,95

2,90
1,90
2,90

1,86
2,60
3,99
4,50
4,80
6,20

3,90

3,90

4,10

2,40
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150 g
150 g
150 g
150 g

0,151
0,151
0,151
0,151

200 gr
200 gr
150 gr
150 gr
50 gr
50 gr
50 gr
50 gr
50 gr
50 gr
1 ks

1 ks
120 gr

20 gr
20 gr

Ovocny pohar so slahac¢kou /7/

1,50

Panna cotta s malinami /7/ 2,90
Hortce maliny s vanilkovou zmrzlinou 2,90
Zmrzlinovy pohar so sfahackou 2,00
Teplé omacky
Pfeffer 1,25
Dubakova 1,25
Syrova 1,25
Slivkova 1,25
Prilohy
Varené zemiaky 0,80
Opekané zemiaky 0,95
Zemiakové hranolky 1,05
Ryza dusena 0,80
Kecup 0,50
Horcica 0,50
Tatarska omacka 0,50
Chren 0,50
Baranie rohy 0,60
Kysla uhorka 0,33
Chlieb 40 gr 0,10
Hrianka 0,20
Zeleninové oblozenie 1,10
Bylinkové maslo 0,35
Syr Eidam 0,45
Pnajeme deboui chut!
Priprava jedla na objedndubu je 20 az 45 min
Objedndvfa jeddl max. 30 min. pred zdvereCnou
Hontalit : 426 2015 [ 0948 919 008
Cista za jedbami eznatuji alergény. Na pofiadanie Vim

alslubujiici pensondl poshytne zoznam.
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